Neu im Netz: Nichts ist so alt wie die
Homepage von gestern

Sternekoch Bjorn Freitag und seine neue Homepage von der futec AG.

Anzeigen in Zeitungen erscheinen von Ausgabe zu Ausgabe,
Prospekte sind nach einer Zeit vergriffen oder vergilbt. Bei In-
ternetprasenzen denken viele hingegen, diese hielten ewig. Doch
auch hier gibt es eine ,,Lebensdauer. Technik, Design und Mode
entwickeln sich und lassen eine Homepage nach 2-3 Jahren alt
aussehen. Profis und Grofikonzerne ,relaunchen deshalb ihre
Prasenzen regelmaf3ig. Dieses ist auch fiir kleine Betriebe schon
ab ca. 500 Euro moglich. Von Marktteilnehmern die dieses ver-
nachléssigen, hort man dann oft ,Internet bringt nichts®, wah-
rend sich die anderen z.B. iiber Anfragen von Gesellschaften
und Firmen freuen. Gerade letztere recherchieren online fiir ihre
Veranstaltungen. Eine addquate Darstellung der Gastronomie ist
hier obligatorisch.

Die Liiner Agentur futec AG, die sich auf Gastromarketing spe-
zialisiert hat, stellt zwei aktuelle Seiten vor:

www.ekb-glas-porzellan.de

Das Sortiment von EKB (Diilmen) umfasst hochwertige Pro-
dukte fiir professionelle Anspriiche. Jede Speise und jedes Ge-
trank will ansprechend présentiert werden. EKB fiihrt hierfiir
Glas und Porzellan.

www.bjoern-freitag.de

2001 zahlte Bjorn Freitag zu den jiingsten Sternekdchen iiber-
haupt. Bis heute hat er seinen Michelin-Stern verteidigt. Sein Re-
staurant, Goldener Anker/Dorsten, seine Kochschule und alles
weitere stellt er auf seiner neuen Homepage vor.

Kulinarischer Rundgang durch Alt-Bigge

Das Hotel Schettel im sauerldndischen Olsberg-Bigge iiber-
zeugte seine Géste mit kostlichen Gaumenfreuden beim ersten
kulinarischen Rundgang durch Alt-Bigge am 05.11.2007. Die
Fithrung zum Preis von 29,50 Euro ausgehend vom Hotel Schet-
tel zu geschichtstrachtigen Stationen wie der Pfarrkirche St.
Martinus oder Biiltmanns Schmiede iibernahm Chronist Heinz
Lettermann, der so manche Anekdote zum Besten gab. Ob Fo-
rellenmouse an Blattsalat mit Balsamicoessig, Kartoffelknodel
mit Schoko-Chili-Fiillung oder Martinusbrot mit originalem
Martinuswein, an jeder Etappe wussten Koch und Inhaber Lud-
ger Schettel und seine Frau Nicole mit regionaltypischen Le-
ckerbissen zu iiberraschen. Durch den grofSen Erfolg des ersten
Rundgangs standen schnell weitere Termine fest: 16. und 28.
November 2007. Weitere Termine sind fiir den Januar 2008 gep-
lant. Es empfiehlt sich, schnell telefonisch unter (02962) 1832 zu
reservieren, denn die Plitze sind begrenzt. www.hotel-schettel.de

GASTRO LEXIKON - Carpaccio: Vittorio Carpiccio, ital. Maler. Thm zu Ehren wurde das marinierte Fleisch
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JHaus Uberacker

Ein Stiick westfalische Geschichte

und Familientradition seit tiber 300
Jahren, eingebunden in stilvoller und
gemdtlicher Atmosphére charakterisiert
unser Haus.

Gastgeber zu sein und Gaste im pas-
senden Ambiente mit Speis und Trunk
zu verwohnen, ist ein Ausdruck ver-
feinerter Lebenskunst, was sich dieses
Haus zum Motto gemacht hat.

Die bodenstandige deutsche Kiiche
wird hier gepflegt in Verbindung mit
eigenen regionalen Gerichten, dazu ge-
héren auch hausgemachte Wurstspezi-
alitaten sowie hausgebackene Kuchen.

Die Verbindung aus Qualitat, Stil und

gepflegter Gastlichkeit bietet den Rah-
men sowohl fur geschaftliche als auch
private Zusammenkuiinfte.

44267 Dortmund-Hochsten - Wittbraucker StraBe 504
Telefon: 02304 80706 - Telefax: 02304 86844

www.Haus-Ueberacker.de - info@Haus-Ueberacker.de
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vom Rind als Antipasti kreiert und in Harry’s Bar in Venedig erstmals auf die Karte gesetzt.





